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단순가공 농산물의 미생물학적 안전성 연구 

Ⅰ  연구목적 및 필요성 52)

  안전 관리 사각지대에 있는 단순가공 농산물에 대한 미생물학적 안전성 연구를 통해 안전관

리 방안을 마련하는데 필요한 기초 자료를 제공하고자 함

Ⅱ  주요 연구내용

  연구대상 : 2016년 부산지역 마트, 도매시장의 단순가공 농산물 258건

   연구내용 : 위생지표세균 및 식중독균(병원성대장균, 살모넬라, 황색포도상구균, 바실러스 

세레우스, 클로스트리듐 퍼프린젠스, 캠필로박터균, 리스테리아 모노사이토제네스) 

검사

Ⅲ  연구결과

  단순가공 농산물의 관리 형태로 비교하여 통계적 유의차를 확인한 결과 농산물이 가공식품에 

비해 일반세균수가 2배 정도 높으며, 특히 건나물류 및 즉석섭취가 가능한 다진 마늘 등의 

일반세균수, 대장균군 오염도가 높음

  병원성대장균 : 4건(1.6%) 양성, 독소유전자가 없으며 4건 모두 건나물류임

  바실러스 세레우스 : 41건(16.3%) 검출, 6건(2.3%)은 1,000 CFU/g 이상 검출

  살모넬라, 황색포도상구균, 캠필로박터균, 리스테리아 모노사이토제네스 불검출

Ⅳ  정책연계방안

  다양한 형태로 혼재되어 있는 단순가공 농산물을 가공 공정, 사용 용도 등 의 기준으로 농산

물과 가공식품으로 나누어 관리할 필요성 및 위생적 생산, 냉장 유통, 세척 문구 표시와 같

은 구체적 위생관리 방안의 기초 자료 제공 

Ⅴ  활용계획

  개인 위생관리를 위한 시민 홍보 및 학교식중독협의체, 외식산업협회 등에서의 집단식중독 

예방 교육 자료로 활용

담당부서 : 미생물팀(☎051-309-2821)
팀    장 : 박은희,   담당자 : 성경혜


