
식중독균 추적관리사업

m 식품 및 환경에서 식중독균 오염 여부를 모니터링하고 분리된 식중독균의 유전자형을 비교 ․

분석하여 식중독 원인 추적 및 확산 방지에 활용

1. 조사개요†
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2. 조사방법
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3. 조사결과
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             종류

 건수
계

기준규격검사

(수거식품, 환경검체)

식중독 사고

(조리식품, 환경검체)

모니터링검사

(농 ․수산물, 환경검체 등)

총 검사건수 1,040 452 282 306

식중독균 검출건수

(검출율, %)

156

(15.0)

17

(3.8)

5

(1.8)

134

(43.8)

분리균주수

(분리율, %)

158

(15.2)

17

(3.8)

5

(1.8)

136

(44.4)

PFGE 건수 131 1 3 127

표 1. 검체 구분 및 검사 현황
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표 2. 검체 종류별 검출 현황 

식중독균 총검사건수 검출건수 검출율(%) 비고

계 1,040 156 15.0

소계 452 17 3.8

기준규격

검사

빵 또는 떡류 2

코코아가공품류 또는 초콜릿류 8

건포류 11

김치류 10

음료류 2

젓갈류 20 1 5.0

조미식품 13 2 15.4

특수용도식품 5

기타식품류 43

기타가공품 1

수산물가공품 1

일반음식점

조리식품 126 13 10.3

환경검체 36 1 2.8

음용수 4

집단급식소

조리식품 108

환경검체 25

음용수 37

소계 282 5 1.8

식중독

사고

일반음식점

조리식품 35 4 11.4

환경검체 8

음용수 16

집단급식소

조리식품 184 1 0.5

환경검체 16

음용수 33

소계 306 134 43.8

자체

모니터링

농산물 25 4 16.0

수산물 42 10 23.8

환경검체 239 120 50.2 중복검출포함



표 3. 분리된 균주의 분리원 

                   구분

 분리균주
계

기준규격검사 식중독사고 모니터링검사

젓갈류 조미식품 조리식품 환경검체 조리식품 농산물 수산물 환경검체

158 1 2 13 1 5 4 10 122

Vibrio parahaemolyticus 127 10 117

Bacillus cereus 18 1 11 2 4

Vibrio vulnificus 5 5

Clostridium perfringens 4 2 1 1

Staphylococcus aureus 3 1 2

pathogenic E. coli 1 1

그림 1. 분리균주별 분포 현황
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Staphylococcus aureus pathogenic E. coli

Vibrio parahaemolyticus

PFGE 1 PFGE 2 PFGE 3 PFGE 4

PFGE 5 PFGE 6 PFGE 7 PFGE 8

 

그림 2. 분리된 Staphylococcus aureus, pathogenic E. coli, Vibrio parahaemolyticus에 대한 PFGE 

결과 사진 

4. 요 약 
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5. 조치사항
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